
 

Be my Valentine 

Kulinarische Begrüßung 
Winzersekt Rosé, Weingut Dürnberg / Falkenstein 

--------------- 
Sushi & Nigiri  Lachs | Thunfisch | Gurke | Avocado | Sesam Majo | Nori Chip | Ingwer 

 

2022 ART de VIVRE, Gerard Bertrand / Languedoc 

--------------- 

Cappuccino von der Petersilienwurzel Blätteröl | Croûtons 
 

2021 Riesling Alte Reben Senftenberg Kremstal DAC, Weingut Proidl / Senftenberg 

--------------- 

Ballotine vom Schwarzfederhuhn 
oder 

Alpensaibling 
Nussbutter Karfiol | Grüne Karfiol Creme | Zitronen Nuss Chutney 

 

oder 

Rote Rüben Gnocchi Gorgonzola Rahm | Austernpilze | Erbsenkresse 
2021 Grauburgunder „Ried Hochberg“ Südsteiermark DAC, Weingut Pongratz / Gamlitz 

--------------- 

Valentins Schnitte  
Kokos | Himbeer | Weiße Schokolade | Mandel Bisquit | Rosenblüten Macarons 

 

2020 Brachetto d´Aqui DOCG, Giacomo Bologna „Braida“ / Piemont  
 

Menü € 62,50 

Inkl. Gedeck & Aperitif 

Weinbegleitung € 26,00 

GERNE SERVIEREN WIR EUCH EIN VEGETARISCHES VALENTINSMENÜ !!!!!!!!! 


